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Braves La Daurada 6,50
Bravas La Daurada
Xips d'alberginia amb mel 10

Chips de |oerenjenas con miel

Olla de musclos del Delta 12
de |'Ebre al vapor de fonoll

Olla de meji"ones del Delta
del Ebro al vapor de hinojo

Fritura de morralla de la llofja de Vilanova 14
Fritura de morralla de la |onja de Vilanova

Els nostres bunyols de bacalla amb mel 12
Nuestros bufiuelos de bacalao con miel

Calamar ala romana amb salsa farfara 16

Calamar a la romana con salsa tartara

Daurada en adob amb maionesa citrica 20
Dorada en adobo con mayonesa citrica
Pernil ibéric amb pa de coca i tomaquet 18

Jamén ibérico con pan de coca y tomate

Fmanides Ensalodlss

Amanida de burrata cremosa, 12
fomaquet raf al xerési pesto

Ensalacla de l)urraia cremosaq,

tomate raf al jerez y pesto

Amanida tebia de favetes baby amb 12
calamarcels saltejats i vinagreta de fomaquet
Ensalada fibia de habitas baby con chipirones

salteados y vinagreta de fomate

Amanida russa fumada amb maionesa cl'anguila 8

Ensa|ac|i||a rusa ahumada con mayonesa cJe angui|a

Amanida d'espinacs, maduixes, 12
fomaquet confitat, festucs, mel i mostassa
Ensalada de espinacas, {resas, tomate con{ifado,

pistachos, miel y mostaza
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la Davrada

RESTAURANT

Oes

Pleves

Ous estrellats amb pernil iberic

Huevos rotos con jamén ibérico

Ous estrellats amb foie

Huevos rotos con foie

Ous estrellats amb tofona negra

Huevos rofos con trufa negra

Ovus estrellats a la mallorquina
amb sobrassada i formatge de Maé
Huevos rofos a la mallorquina

con so|orasac|a con queso c|e Mal‘nén

13

13

7Dy

Arros del Xef

7lvioces

A CONSULTAR
Arroz del Chef
Arros parellada 20
Arroz pare"ada
Arros de “zamburifias” 20
Arroz de zamburifias
Arrds negre amb sépia, 20

calamarsetsii allioli de safra
Arroz negro con sipia,

cl'\ipirones y alioli de azafran

Arrds melés de cranc blau del Delta de I'Ebre

Arroz meloso de cangrejo azul del Delta del Ebro

Fideua amb gamloa blanca de Vilanova
Fideus con gamba blanca de Vilanova

Arrds de verduretes de temporada
Arroz de verduritas de temporada

Arros de botifarra i bolets de temporada
Arroz de butifarra con setas de temporada

24

18

18

18




RESTAURANT

la Davrada

Graellada de verduretes
alabrasa amb salsa romesco
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15

E E Parrillada de verduritas a la brasa con salsa romesco
= Plomaibérica alabrasa amb guarnicié 18 =
E Pluma ibérica a la brasa con guarnicién E Wok de verduretes mediterranies 15
- - amb formatge de cabra i crema de ceps
E Tataki de rossa gallega amb tomaquet 26 E Wok de verduritas mediterraneas
= concasséipinyons = con queso de cabra y crema de setas
= lataki de rubia gallega con tomate -
E concassé y pifiones E Ravioli de tofona i carbassa rostida 12
- - amb mantega vegetal i salvia
= Magret d'anec ala brasa amb salsa de Porto 20 = Ravioli de tofu y calabaza asada
E ala xocolatai compota de ‘igues E con manlequi"a vegefal y salvia
= Magret de pato a la brasa con salsa de Oporto =
E al chocolate y compota de |1igos E Amanida de quinoa amb fruits 10
- - vermells i garapinyacles
= Steak fartar de filet a ganivet 22 = Ensalada de quinoa con frutos rojos y garrapiﬁados
E amb gelat de mostassa E
= Steak tartar de solomillo a cuchillo = Amanida cl'espinacs, maduixes, 12
= conhelado de mostaza E fomagquet confitat, festucs, mel i mostassa
E - Ensalada de espinacas, fresas, fomate confitado,
S T S N AR
Arros de verduretes de temporada 18

Arroz de verduritas de femporada
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Calamarala p|anxa amb ceba caramel-litzada 18
i allioli amb la seva finta
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Calamar a |a plancl'la con cel)o”a caramelizada E E

ioli tint = =

y Alel et — Amanida de fruita variada 6 =

. 23 = Ensalada de fruta variada -

Pop a la brasa amb parmentier - -

de moniatoi oli de sobrassada E Cheesecake La Daurada 6 E

PUlpO a |a brasa con parmenier : , =

de boniato y aceite de sobrasada = Assorits de gelats al'inrevés 6 =

=  Surtido de helados del revés =

. 22 - =

gam:cla Ia la Isal amlo(:llell-*elureliies :la"ejaeles > E Coulant de xocolata amb gelai de mandarina 6 E

oracaala sl converduriias safieadas = Coulant de chocolate con helado de mandarina -

Daurada al forn con patata panadera i tomaquet 22 E Milfulles de crema, cabell d"angel i avellana 7 E

Dorada al horno con patata panadera y fomate = Mi||10jas de crema, cabello de énge| y avellana =

1 - =

All cremat de bacalla g S L
“All cremat” de bacalao

s/M

Gamba de Vilanova
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Pa de doble fermentacié artesa,
oli d'olivai escates de sal

Pan de doble fermentacisn artesano,

Nuestro pan es de I'Espiga d'Or® aceite de oliva y escamas de sal

y nuestro aceite es Priordei®

(Arbequina del Priorato)

El nostre pa és de I'Espiga d"Or®
i el nostre oli és Priordei®

(Arl:equina del Priorat)

Pa de coca amb tomaquet

Pan de coca con tomate

Preus IVA inclos | Precios IVA incluido

Consultar allergens al nostre personal

Consultar a|érgenos a nuestro persona|

938159820

www.|acJaurada.es

Pl. del Trajo de Garbi s/n
Moll de Ponent - 08800 Vilanova i la Geltrd

Certiy

ESTRELLA resiaurani@|ac|aurac|a.es



